Zatuski, 28 grudnia 2021 r.

GOPS.222. % .2021

Zapytanie ofertowe

o wartosci szacunkowej ponizej kwoty okreslonej w art. 2 ust.1 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 roku

Prawo zamowien publicznych (t.j. Dz.U. 22021 r., poz. 1129 ze zm.)

I. DANE ZAMAWIAJACEGO

Gmina Zaluski Zaluski 67 09-142 Zaluski

NIP - 567-178-34-57

Odbiorca: Gminny OSrodek Pomocy Spolecznej w Zaluskach
Zaluski 77B/1 09-142 Zaluski

II. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:
Przygotowanie i dostawa gorgcych positkéw — (drugie danie) do szkél z terenu gminy Zaluski
III. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia jest swiadczenie ustugi cateringowej w zakresie przygotowania
1 dostarczania gorgcych positkow - (drugie danie) dla uczniow:

a) Szkoly Podstawowej w Kamienicy,
b) Szkoty Podstawowej w Strozewie.

2. Planowana liczba dozywianych uczniow w poszczegolnych szkotach ksztaltuje si¢ w
nastepujacy sposob:
- Szkota Podstawowa w Kamienicy - okolo 10 uczniow,
- Szkota Podstawowa w Strozewie - okolo 10 uczniéw.

3. Liczba dozywianych uczniow moze ulec zmianie — zmniejszeniu lub zwi¢kszeniu.

4. Zamawiajgcy zaplaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane uczniom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

5. Dostawa positkow bedzie odbywac¢ si¢ poczawszy od dnia 10 stycznia 2022 r. do 21 grudnia
2022 r. od poniedzialku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw swigtecznych, ferii
zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki. Dostawa obiadéw
odbedzie si¢ w godzinach uzgodnionych z dyrektorami szkot.

6. Wykonawca bedzie dostarczal tygodniowy jadlospis przygotowany z co najmniej 3-dniowym
wyprzedzeniem, z podaniem skladnikow wagowych (gramatury) potraw. Wykonawca
zobowigzany jest do dostarczania positkow zgodnie z przedstawionym jadlospisem.

7. Wykonawca zobowiazany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t.].
Dz.U. 22020 r. poz. 2021 ze zm.), ze szczegdlnym uwzglednieniem art. 52¢ ust. 1i 6 ustawy.
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Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielkos¢
positkow oraz normy produktow dla uczniow w wieku 5-15 lat (szkota podstawowa).
Wyklucza si¢ posilki sporzadzane na bazie polproduktéw oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.

Jedna porcja positku musi posiada¢ gramature nie mniejszg niz 400 gramow w tym:

- sztuka miesa, drob, ryby, kotlet, pulpet, klops itp. -100 g
- ziemniaki, kasza, ryz, makaron -150 g
- surowka / warzywa gotowane -150 g
- pierogi, nalesniki, krokiety itp. -400 g

Positki musza spetniaé nastgpujace warunki jakosciowe:

e jadlospis musi by¢ urozmaicony; nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 1 tygodnia,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci.
$wiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji

dodatkowych — konserwujacych, zaggszczajacych, barwigcych lub  sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

e do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie thuszczoéw roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw 1 owocow, w tym
takze nasion roslin straczkowych, r6znego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli,

e wazna jest estetyka potraw 1 positkow.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczal positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢
za ich przestrzeganie.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkoéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin wilosci 150 g, z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej., z podpisem osoby odpowiedzialnej za
pobieranie tych probek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczgcych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug
(np. do sprawdzania wagi positku, temperatury, zgodnosci z ustalonym jadlospisem).

Transport positkow musi odbywaé sie w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw, srodkami transportu

przystosowanymi do przewozu Zywnosci.

Dostarczanie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane
bedzie przez Wykonawcg na jego koszt.

Positki beda dostarczane w jednorazowych naczyniach wraz z jednorazowymi sztu¢cami na
koszt wykonawcy.

[stotne warunki umowy okresla zatacznik Nr 5 do zapytania ofertowego.



IV. WIEDZA 1 DOSWIADCZENIE

Wykonawca powinien:

1. posiada¢ niezbedng wiedze i do$wiadczenie, potencjal ekonomiczny i techniczny,

2. w okresie ostatnich 3 lat wykona¢ co najmniej 2 zaméwienia w zakresie ushug stanowigcych
przedmiot zamowienia wraz z zalaczeniem doKumentéw potwierdzajacych, ze dostawy te

zostaly nalezycie wykonane - referencji.

V. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Dozywianie uczniow odbywac si¢ bedzie od poniedziatku do piatku w dni nauki szkolnej w okresie
od 10.01.2022 roku do 21.12.2022 roku. tj. z wylaczeniem przerw $wigtecznych, ferii zimowych,
wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, o ktorych Zamawiajgcy poinformuje

Wykonawce zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego.

VI. OPIS KRYTERIOW I SPOSOBU OCENY OFERT

1. Wybor najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajgcego wedlug kryterium: cena
—100 %,

2. Cena podana przez Wykonawce jest obowiazujaca przez okres waznosci umowy i nie podlega
waloryzacji w okresie jej trwania.

3. Tylko oferta kompletna, zawierajgca wszystkie wymagane przez Zamawiajgcego zalgczniki,
zostanie dopuszczona do oceny.

4. Do realizacji przedmiotu zamowienia zostanie wybrana najkorzystniejsza oferta speiniajgca
wymogi okreslone w zapytaniu ofertowym.

5. Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze zostaty
zlozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wezwie oferentéw, do zlozenia w wyznaczonym
terminie ofert dodatkowych. Wykonawcy w ofertach dodatkowych nie moga zaoferowac cen
wyzszych niz zaoferowane wczesniej.

6. Zamawiajacy niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty powiadomi Wykonawcow, ktorzy

zlozyli oferty.

VII. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedna ofertg.

2. Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert czgsciowych i ofert wariantowych.
3. Oferte nalezy sklada¢ w nieprzejrzystej i zaklejonej kopercie.
4

Na kopercie nalezy umiescié¢ nazwe i adres Zamawiajacego, nazwe i adres Wykonawcy oraz



napis: ,,Przygotowanie i dostawa gorgcych positkéw do szkol z terenu gminy Zaluski w 2022r."
Oferta powinna zawiera¢ nastgpujace dokumenty:
a) Formularz oferty — zalgcznik nr 1
b) Oswiadczenie — zalacznik nr 2
¢) Doswiadczenie zawodowe — zalgeznik nr 3 wraz z referencjami
d) Os$wiadczenie w  przedmiocie wypelnienia obowigzkéow informacyjnych
przewidzianych w art. 13 lub art. 14 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0séb fizycznych
w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie
o0 ochronie danych) o tresci:
,Oswiadczam, ze wypelniam obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art.
14 wobec o0s6b fizycznych od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio
pozyskalem w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamoéwienia w niniejszym
postepowaniu”- zalagcznik nr 4
Niedolaczenie do ofert ktoregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentéw lub zlozenie ich

w niewlasciwej formie skutkuje odrzuceniem ofert.

VIII. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT
1.Oferty nalezy zlozy¢ na adres:

Gminny OsSrodek Pomocy Spolecznej w Zaluskach Zaluski 77B/1 09-142 Zaluski

nie pozniej niz do dnia 4 stycznia 2022 roku do godz. 13:00.
2. Otwarcie zlozonych ofert nastapi w dniu 4.01.2022 r. o godz. 15:00 w Gminnym Osrodku Pomocy

Spotecznej w Zatuskach.

3. W dowolnym momencie przed uplywem terminu skladania ofert kazdy Wykonawca moze

zmieni¢ lub wycofa¢ swoja oferte.

IX. ZASADY I FORMY KOMUNIKACJI

1.Wszelkie pytania, os$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajgcy
1 Wykonawcy przekazuja pisemnie:
a) faksem — fax 23 661 97 61,

b) droga elektroniczng - adres mailowy: gops-zaluski@wp.pl .

2. Osoba do kontaktu ze strony Zamawiajacego z Wykonawcami:

Katarzyna Blaszkiewicz — Kierownik Gminnego Osrodka Pomocy Spotecznej w Zatuskach



Zalacznik nr 1

/ Piecze¢ adresowa Wykonawcey/

FORMULARZ OFERTY

Ja, ize) podpiSany/Dal cssssuspivensivesesiiin

dziatajac w imieniu i N 1ZECZ : ...oovevevennns

) T T — REGO. ..o ixsesismsseninssmmonsasassmpsnassossssssssasssasensasssteos (s iasas
1~ (T - 1

opowiadajac na zaproszenie do ztozenia oferty cenowej na realizacj¢ zamowienia pn.
Przygotowanie i dostawa gorgcych positkéw do szkol z terenu gminy Zaluski w 2022 roku”

w zakresie okreslonym w zaproszeniu:

1. Oferuje wykonanie przedmiotu zaméwienia /jeden goracy positek — drugie danie/ za ceng:
netto ........... 2L JSIOWNEC: ..o mesenennessssdiiss Hasiaibbs s aR Vi S SRR S Vo Tow / za jeden positek
o7 1111 S ZE [ SEOWNEE: oo eieeieee s seseseneseneeeeneneee] 28 jedeN positek
2. Proponowana cena za jeden positek wraz z transportem jest stala i nie podlega negocjacji na czas
trwania umowy.
3. O$wiadczam, ze do kazdej szkoty bedzie dostarczane tygodniowe menu.
4. Termin realizacji zamowienia od 10 stycznia 2022 r. do 21 grudnia 2022 r. — z wylgczeniem okresu
przerw $wiatecznych, ferii zimowych, wakacji szkolnych i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych
od nauki.
5. Oswiadczam, Ze zapoznalem si¢ z zaproszeniem do ztozenia oferty i nie wnoszeg do niej zastrzezen.
6. Oswiadczam, ze uzyskalem/am konieczne informacje do przygotowania oferty.
7. Pod grozba odpowiedzialnosci karnej o$wiadczam, ze zataczone do oferty dokumenty opisuja
stan prawny i faktyczny, aktualny na dzien otwarcia ofert /art. 233 kk/.

8.Integralng czesé oferty stanowig zalaczniki:

.....................................................................................................................................................

Miejscowosé i data sporzadzenia oferty Podpis i pieczg¢ Wykonawcy



Zatacznik nr 2

Nazwa Wykonawcy

........................................................................................................

........................................................................................................

OSWIADCZENIE

W zwiazku z ubieganiem sie o wykonanie zamowienia zgodnie z zapytaniem ofertowym
zdnia 28.12.2021 r. w postepowaniu zgodnym z zasada konkurencyjnosci na ustuge Przygotowanie
i dostawa gorqgcych posiltkéw do szkl z terenu gminy Zatuski w 2022 roku o$wiadczam, ze:

1. Posiadam uprawnienia do wykonania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy
nakiadaja obowigzek posiadania takich uprawnief, w tym opini¢ sanitarng Panstwowego

Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

!‘J

Posiadam niezbedna wiedze i do$wiadczenie oraz dysponuje potencjalem technicznym

i osobami zdolnymi do wykonania zamoéwienia.

3. Znajduje sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamowienia.

Osoba skladajaca oswiadczenie $wiadoma jest odpowiedzialnosci karnej, wynikajacej z art. 233
Kodeksu Karnego.

IPOUOUI : ;. TR
(czytelny podpis)



Nazwa Wykonawcy
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DOSWIADCZENIE ZAWODOWE

Zatacznik nr 3

W okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu skiadania ofert zostaty wykonane nastgpujace

zamoOwienia:
=
Data
L Nazwa ‘Przedmiotowy zakres Warto$¢ 'wykonania Zamawiajacy
P zaméwienia ushug (brutto) | (rozpoczgcia  (nazwa i adres)
' i zakonczenia)
1
|
|
2

Potwierdzeniem, ze dostawy zostaly nalezycie wykonane sa dotaczone referencje:

verrerenees AN L

(czytelny podpis)



Zalacznik Nr 4

Oswiadczenie
w przedmiocie wypelnienia obowigzkow informacyjnych przewidzianych w art.13 lub art.14
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony 0s6b fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie
o ochronie danych) RODO

.O$wiadczam, ze wypelniam obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art.14 RODO
wobec 0s6b fizycznych, od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskalem w celu

ubiegania sie o udzielenie zamowienia w niniejszym postgpowaniu”.

(data i podpis Wykonawcy)



Zatgcznik Nr 5

Istotne warunki umowy

1. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:
Przygotowanie i dostawa gorgcych posilkow — (drugie danie) do szkél z terenu gminy Zaluski

I1. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia jest §wiadczenie ustugi cateringowej w zakresie przygotowania
i dostarczania goracych positkow - (drugie danie) dla uczniow :

a) Szkoty Podstawowej w Kamienicy,
b) Szkoly Podstawowej w Strozewie.

2. Planowana liczba dozywianych uczniow w poszezegolnych szkotach ksztattuje sig
W nastepujacy sposob:
- Szkota Podstawowa w Kamienicy okolo 10 uczniow,
- Szkota Podstawowa w Strozewie okolo 10 uczniow.

3. Liczba dozywianych uczniéw moze ulec zmianie — zmniejszeniu lub zwigkszeniu.

4. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane uczniom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

5. Dostawa positkéw bedzie odbywac sie poczawszy od dnia 10 stycznia 2022 r. do 21 grudnia
2022 r. od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii
zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki. Dostawa obiadow
odbedzie si¢ w godzinach uzgodnionych z dyrektorami szkot.

6. Wykonawca bedzie dostarczal tygodniowy jadlospis przygotowany z co najmniej 3-dniowym
wyprzedzeniem, z podaniem skladnikéw wagowych (gramatury) potraw. Wykonawca
zobowigzany jest do dostarczania positkéw zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

7. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.].
Dz.U. z 2020 roku poz. 2021), ze szczegdlnym uwzglgdnieniem art. S2¢ ust. 1 i 6 ustawy.

8. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecana wartos¢ energetyczng, wielkos¢
positkow oraz normy produktow dla uczniow w wieku 5-15 lat (szkota podstawowa).
Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie polproduktéw oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.

9. Jedna porcja positku musi posiada¢ gramaturg nie mniejszg niz 400 gramow w tym:

- sztuka migsa, drob, ryby, kotlet, pulpet, klops itp. -100 g
- ziemniaki, kasza, ryz, makaron -150¢g
- surOwka / warzywa gotowane -150 g

pierogi, nalesniki, krokiety itp. -400 g
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Positki musza spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

o jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 1 tygodnia,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoOw wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, malo przetworzonych. z ograniczong iloscia substancji

dodatkowych — konserwujacych, zageszcezajacych, barwiacych lub  sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone 1 duszone, okazjonalnie
smazone,

e do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie thuszezow ro$linnych (ograniczone
stosowanie tluszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw 1 owocow, w tym
takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj.
cukru i soli,

e wazna jest estetyka potraw i positkow.

Wykonawca bedzie przygotowywal i dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢
za ich przestrzeganie.

Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkow kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g, z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej, z podpisem osoby odpowiedzialnej za
pobieranie tych probek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkeji i jakosci wykonywanych ustug
(np. do sprawdzania wagi positku, temperatury, zgodnosci z ustalonym jadiospisem).

Transport positkow musi odbywa¢ sie w specjalistycznych termosach gwarantujgcych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw, srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zZywnosci.

Dostarczanie positkoéw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane
bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

Positki beda dostarczane w jednorazowych naczyniach wraz z jednorazowymi sztu¢cami na
koszt wykonawcy.

III. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Dozywianie uczniéw odbywa¢ si¢ bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej w okresie
od 10.01.2022 roku do 21.12.2022 roku, tj. z wylaczeniem przerw $wiatecznych, ferii zimowych,
wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, o ktérych Zamawiajacy poinformuje
Wykonawce zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego.

IV. Umowa zawarta bedzie na czas okreslony tj. od 10.01.2022 r. do 31.12.2022 r. z miesi¢cznym
okresem wypowiedzenia oraz z zastrzezeniem, ze umowa moze ulec rozwiazaniu bez zachowania
terminu wypowiedzenia, o ktorym mowa w pkt IV w nastepujacych wypadkach:



dwoch skarg osob korzystajacych z ustug Wykonawcy, ktére zostana uznane przez

Zamawiajacego za zasadne,
naruszenia przez Wykonawce zapisow zawartych w zapytaniu ofertowym,
uniemozliwienia Zamawiajacemu kontroli,

stwierdzenia przez Zamawiajacego, ze Wykonawca nie wykonuje rzetelnie swoich obowiazkow.
a w szezegolnosci stwierdzenia, ze Wykonawca przygotowuje positki niezgodnie

z ustalonym jadlospisem, positki maja za matg gramature, itp.



